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CONDITIONS DK YKNTK 
KT D'KXPKDITIONS

m <» i >i-: i v K x i M - n r n o N .

Saul  avis cont ra i re .  les envois  sont  t ouj ours  laits en peti te 
vi tesse p a r  1rs tar ifs spéciaux 1rs plus rédui t s .

M ême en ras de port pup-é. n <>" ma rc hand ise s  v o y a i e n t  
t ouj ours  aux r isques  r t  péri ls  du d e s t i na t a i r e  qui doit,  ru  r as  
île r e t ar d,  d avar ie  ou de perle ,  ex er cer  son recour s  cont re  les 
( -ompagnies  de T ra ns por t .

T ".s marchandises sont vendues prises su r uvtgon Revin.
c< > .\ i > m <>n s  ( ; i-;m : h a l i ; s .

Les commandes sont acceptées sans engagement de prix. 
Les Jactures sont établies aux prix et conditions du moment de I expédition.
DLL.VIS l)K UN MAISON.

len tes  les commandes sont revues sans engagement de 
livrer dans un délai déterm iné; en cas de retard, l'expédition 
sera valablem ent laite si le destinataire n 'a pas fixé préalable­
ment un délai de livraison que nous pourrons accepter expressé­
ment par lettre. Nous ne serons jam ais tenus de livrer des 
marchandises commandées dans un moment où nos approvi­
sionnem ents seraient épuisés, ni en cas d incendie ou de grève'.
YKNTK AL DKTAIL.

Nos acheteurs s'engagent, pour leurs ventes au détail, à 
prélever sur nos marchandises le bénéfice normal habituel 
pour les ventes ch: celle nature, et à ne pas les offrir à vil prix 
sons prétexte de réclame. Sauf notification contraire pour cer­
tains appareils, la vente au détail des articles de notre fabrica­
tion ne doit pas s'effectuer en dessous des prix de notre tarif, 
majores ou diminués, s il y a lieu, des hausses ou baisses en 
vigueur au moment de la vente.

Les maisons de gros s'engagent à imposer la même obliga­
tion à leur clientèle de détail.



Toute infraction non justifiée pourrait donner lieu à 
de nos l ivraisons et à l'annulation des marchés en cours.

arrêt
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ÉMAIELAG E.
Les légers fendilleinents constatés parfois sur une pièce 

émaillée, et qu'en termes du métier nous appelons « Tressail­
lîmes » ne peuvent en aucun cas constituer un défaut de fabri­
cation. ceux-ci sont le résultat d une différence de coefficient 
de dilatation entre la Idnte et l'émail, mais ils ne nuisent en 
rien à son adhérence, et seul un éclat constaté peut nous être 
imputé.
IMPORTANT.

Les appareils que nous présentons dans notre salle d Impo­
sition. 108. boulevard Richard-Lenoir, ne peuvent être ni 
déplacés, ni vendus. Les ventes sont faites par notre Dépôt. 
18. rue de la Lontaine-au-Uoi. lequel n'est agencé que pour les 
petites livraisons dans Paris et dans les départem ents de Seine 
et Seinc-et-Oisc. Les grosses expéditions pour Paris comme 
pour la province sont toujours faites directem ent de l'usine. 
Afin de gagner du temps, il y a donc intérêt pour la clientèle 
de province à s 'adresser directem ent à l'usine.
LES COMPAGNIES DE CHEMINS DE PEU SONT RESPON- 
S A BEES DES AVARIES El DES PERTES.

La loi llabier du 24 septem bre 190d ayant supprim e les 
clauses restrictives de responsabilité des conditions des tarifs 
spéciaux des chemins de 1er, nous rappelons à nos clients :

1 Que les Compagnies de chemins de fer ne peuvent exiger 
Temballage des m archandises qu'il a toujours été dans l’usage 
d'expédier sans emballage ou avec un emballage som m aire;

2° Que les Compagnies sont absolum ent responsables des 
avaries de transport à ces m archandises, et ne peuvent s'en 
exonérer sauf le cas de force m ajeure, tja'en prouvant que 
les dites avaries résultent d'un vice propre de la chose.

Nous déclinons donc toute responsabilité pour avaries de 
route, les destinataires ayant seuls qualité pour faire valoir
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Pour  bénéficier sans conteste  des  av an t ag es  eh' la bd 
Huilier,  (d pou r  r é s e r v e r  ut i lement  scs droi t s  en cas d ’avar ie  
ou de perle,  il convient  doue :

1 De faire des réserves  précises et déterminées s ur  le 
livre' d ' ém a rg e me n t  de la gare ou le bor de re au  du ca mi on n eu r :

T l)e fa ire  accepter ces r és e r ve s  p a r  le R epr és en t an t  au­
torisé de la Compagni e,  s ur  le récépissé* au des t inat ai re .

An cas où il s'y refuserai t ,  il serai t  indispensable de 
c o n t i nu e r  les di tes  rései * * * Srves p a r  lettre recommandée  remise* a 
la poste d ans  le* délai  ma x im um  de trois jo u r s  après  la récep­
tion de la marchandi se .

Parfois  les Compa gni es  sollicitent I expertise'  p r évu e par  
l’art icle lttl) du Code commercial ,  afin de d é te r m i n e r  la cause 
e‘t le mont ant  des avar ies ,  il est alors  i ndispensable  que' le des­
t inatai re.  d û m en t  convoepié.  se présente* ou se* lasse* r epr és en t e r  
à cel le exper t i se  et. d ans  tous les cas.  en avertisse* immédiate-  
me'Ut l ' expédi teur .  lorsepie celui-ci a expédi e franco de port ,  
de* façon à lui permettre*, s ’il le' juge* à pr opos,  d introduire' ,  
a v a nt  epi'il n ail été procédé à celle exper t i se ,  une action r ég u­
lière contre'  la C ompa gni e  t ransporle 'ur .

.Y. J!. — Nous tenons à me t t re  not re  cl ientèle en garele 
contre'  le's appréeiat ieins ele eerlaine's gares  epii. spontunéineut .  
i nvoquent  le parlai t  état  e'xtérie'ur eb' rembal lage'  p o u r  ili 'eliner 
toutes  responsabi l i tés .  aleirs epn*. p a r  sui te <1 un choc e»u il une 
e'iiute. !' em ballage peut avoir 1res bien résisté  e't le* contenu 
s ' è l re  brisé,  tel. pa r  exi ' inple,  un colis verre' rie ou de fonte 
émail lée.

I OHMAI.I’I KS INDISPliNSABI.IiS Po l  it OB I I.Ml! I.K TAHU 
BKDI I I Po i  l! I.liS ÎIAHASSKS KN Bii’I’l )I H.

Démonter les harasses e-n r e t i ran t  s imph*menl  le*s gou­
pilles.

J o i n d r e  les bâches s il y a lieue
Proelnire la lettre de voilure d'arrivée, et reu-lamer le Tarit 

spécial des retours d'em ballages démontés.
S péri lier le nom bre des colis, leur poids, et surtout les 

numéros des harasses et des bâches.
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APPAREILS DE CUISINE
E T  D E

CHAUFFAGE AU GAZ

ARTHUR MARTIN



R É C H A U D S  C A R R É S  E T  R E C T A N G U L A I R E S
B r u iru le n rs  a Ha m ines v e r t ic a le s , p rise  cl a ir  regcl a u rial,le

N° 30 ter No 29

No 32 ter

1

n  2 9

Longueur Largeur H auteur

0 ,290 0 ,275  0 ,09

Diam ètre rondelle

0,190

n 3 0 “ 0 ,285  0 ,285 0 ,115

n  3 2 “ 0 ,560  0 ,285  0 ,115 /

—  6 —
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RÉCHAUDS CARRÉS ET 
RECTANGULAIRES

S A I
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B rû le u r s  à  flam m es v e r t ic a le s , p rise  d a i r  rég lab le

No 29
Ce réchaud a été créé tout spécialement pour rem ploi de 

grands récipients (lessiveuse p a r exemple). Sa construction 
massive lui perm et de supporter de gros poids, et scs brûleurs 
à hau t rendem ent portent dans le minimum de temps les 
liquides à ébullition. Il est muni du « réglage sur tranche » 
qui perm et d’obtenir la flamme la plus chaude quelle que soit 
la pression du gaz.

Le réchaud N° 29 se fait en bru t seulement.

N° 30 ter
Ce petit réchaud carré, muni d’un brû leur double, se fait 

bru t ou émaillé vert olive ou vert m artin.

N° 32 ter
Le réchaud N° 32 ter est muni d'un brû leur double à droite 

et un simple à gauche. Alim entation droite ou gauche à volonté. 
Se l'ait en b ru t ou émaillé vert olive ou vert m artin.

Plateau de propreté N"é 2 et G
Ces plateaux de propreté sont utilisés chaque fois que le 

réchaud est posé sur une table ou un fourneau à charbon.

ARTHUR MARTIN



RÉCHAUD "PROTO-FOUR” 137
A  g r i l lo i r '-  R c m s s o ir e -F o u r  - jM-Oclèle lég e r 

f o u r  é ta n c lie

Longueu r

D e . » ..................... 0 ,025

Y1  o u r .....................

H a u te u r  to ta le .

Largeur Profondeur H auteur utile

0 ,360

0 ,3 00  0,297 0 ,215

0 ,330

—  8 —



RÉCHAUD “ PROTO-FOUR ” 137
ULTIMHEAT®

VIRTUAL MUSEUM

J

A  g r i l lo ir  - R ô t is s o ir e - F o u r  - A L o d è le  léger 
F o u r  é ta n c h e

Le « Proto-Four » est muni sur le dessus, de deux brû leurs 
français à couronnes (simple à gauche, double à droite) et à 1 in­
térieur du four, d 'un brû leur central supérieur alimentant la 
grillade et d'un brûleur à rô tir placé horizontalem ent dans le 
lias du four.

Le « Proto-Four » se fait en b ru t ou émaillé evo seulement 
(voir palette d'émaux page Ht) bis) mais, dans ce cas, les côtés 
sont vernis, ils ne sont jamais émaillés, la robinetterie est en 
enivre poli.

—  <) —
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T r o is  fe u x  su r le  dessus -  R é g i  âge su r  tra n c lie
to u tes  p ressio n s de ga= - F o u r  é ta n c li

I R 
161
p o u r

r>_ L /e s s u s ..................
Longueur

0,625
Largeur

0,360
Profondeur H auteur u tile

FJL o u r ...................... 0,300 0,297 0,215

H a u t e u r  to ta le . 0,330

—  10 —



RÉCHAUD A GRILLOIR
ROTISSOIRE-FOUR “ TURNUS 161

T ro is  fe u x  su r le dessus -  R é g i  âge s u r  t r a n c h e  p o u r  to u te s  
p ressio n s  de gaz -  F o u r  é ta n c lie

Le « I’urnus » X 11G1 convient parfaitem ent pour des familles 
de 2 à G personnes. Entièrem ent émaillé, il se fait dans les 
teintes cvm, cgb (voir page 3G bis).

Les grilles de dessus réversibles sont vernies, robinetterie 
cuivre poli. Deux brûleurs français à couronnes et brû leur cen­
tral cloisonné à deux directions. Porte à ferm eture herm étique 
avec poignée isolante en porcelaine.

La casserolerie très soignée com prend :
Un plateau lèchefrite recouvert d 'une masse granitée; un 

gril corbeil extensible ctam é: un gril plat étamé; une poignée 
lèchefrite en fonte vernissée alum inium ; une plaque à trous 
granitée.

— il —
ARTHUR MARTIN
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T ro is  fe u x  s u r  le  dessus - R é g i  âge su r  tra n c lie  p o u r  to u tes  
p ression s  de ga= - F o u r  c ta n c lie  - P o r te  à re sso rt am o rtis se u r

R É C H A U D  A G R I L L O I R
R O T IS S O IR E -F O U R
“ SUPER-FURNUS” 520

LongueurD essus .................. 0,650

YJL o u r ........................

H a u te u r  to ta le .

Largeur Profondeur Hauteur utile

0,365

0,330 0,300 0,185

0,355

i-> —



R E C H A U D  A G R I L L O I R
R O T IS S O IR E -F O U R
“ SUPER-FURNUS ” 520
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T ro is  fe u x  s u r  le  dessus -  R é g la g e  s u r  t r a n c h e  p o u r  to u tes  
p ressio n s  d e g a r  -  F o u r  é ta n c lie  -  P o r te  à re sso rt am o rtis se u r

Le « Super-Furnus » N° 520 est le réchaud-four luxe, 
possédant les mêmes avantages que le « F urnus ». Deux 
brûleurs français à couronnes avec réglage sur tranche pour 
toutes pressions de gaz. b rûleur central cloisonné à deux direc­
tions, robinetterie nickelée. Porte en tôle émaillée de même 
teinte que le corps de l'appareil avec poignée isolante en 
porcelaine, ressort am ortisseur, ferm eture à billes.

11 se fait dans les teintes evm, egb (voir page 3(5 bis).

—  13 -
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D e s su s  ém ail n o ir  -  G r i l le s  p o lie s  -  C o r p s  ém a il L iane 
G a r n i tu re s  n ic k e lé e s  - T  ro is b rû le u rs  f ra n ç a is  s u r  le 

dessus - P o u r  à rô t i r  e t  à g r il le r

CUISINIÈRE “ LSOFURNUS ” 540

Nombre de feux Longueur
D e s su s  . . .  3 0,740
F o u r  . . . .
H a u t e u r  to ta le  d e 1 a p p a re il

Largeur

0,330

Profondeur H auteur utile
0,395
0,300 0,215

0,370

—  l i  —



CUISINIÈRE “ISOFURNUS” 540
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D e s s u s  é m a il n o ir  -  G r i l le s  p o lies  -  C o r p s  é m a il L iane 
G a r n i tu r e s  n ic k e lé e s  -  T ro is  L rû le u rs  f ra n ç a is  su r le  dessus 

F o u r  à rô t i r  e t à g r il le r

La cuisinière « Isofurnus ». le dern ier modèle de la série 
« Furnus » représente la synthèse des perfectionnem ents de 
tous les appareils actuellement sur le marché : C'est un appa­
reil impeccable, spécialem ent étudié pour les besoins de la 
cuisine française.

GRILLADES. — Le brûleur de la grillade est du type lyre 
à quatre rangées de trous et comporte un trip le plafond en 
lonte à cellules. 11 est étudié de façon telle que la chaleur est 
absolum ent uniforme sur tous les points. De plus, l'intensité du 
rayonnem ent perm et de saisir en quelques instants une grosse 
entrecôte et d ’en assurer une cuisson parfaite sans risquer 
nullem ent de la dessécher.

FOUR A ROTIR E T A  PATISSERIE. — Ce four comporte 
les tout derniers perfectionnements : 11 est entièrem ent calori- 
fugé et à circulation à travers toutes les parois du four, ce qui 
a pour but d ’assurer une tem pérature absolum ent régulière.

L 'appareil comporte une porte bombée à ferm eture étanche 
et à poignée isolante: en outre, la porte est équilibrée et se 
ferme autom atiquem ent dès qu'une certaine position a été 
dépassée.

Ce réchaud est d 'un entretien particulièrem ent aisé puis­
qu'il est entièrem ent émaillé à l'in térieur comme à l’extérieur.

Robinetterie spéciale avec injecteurs à réglage sur tranche.

—  15 — *
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TABLE-SUPPORT POUR RECHAUD
E n  a c ie r

E n t i è r e m e n t  é m a i l lé  
C o r p s  L ian e , L o rd u re  

n o ire

H auteur
0,470

Longueur dessus
0,480

Largeur dessus
0,370

TABLE-SUPPORT POUR RÉCHAUD
E n  to n te  é m a illée

Longueur Longueurtotale tab le tte
0,715 0,400

Profondeur H auteur
tablette totale
0,360 0,460
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TABLE-SUPPORT POUR RECHAUD
E n  ac ie r

E n t iè r e m e n t  ém a illé  
C o r p s  L ian e , L o rd u re  n o ire

Cette table est spécialement établie pour les réchauds 
« Furnus ». « Super-hum us » et « Isofurnus ».

Le calage <lu réchaud se fait très sim plement par le dépla­
cement des équerres de fixation.

Cette table, recouverte d 'un émail blanc inoxydable, est 
le complément de toute installation moderne.

TABLE-SUPPORT POUR RÉCHAUD
E n  fo n te  ém a illée

Cette table-support en fonte convient pour tous les réchauds- 
émail lés céramique.

Le dessus très large, laisse déborder deux ailettes desti­
nées à recevoir les plats en préparation. La tablette inférieure 
est prévue pour la vaisselle courante. Cet accessoire complète 
adm irablem ent le réchaud-four et donne le maximum de ser­
vices dans un minimum de place. Se fait en émaillé dans les 
teintes evo, cvm, cgb (voir page 30 bis).

—  17 —
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E n  a c ie r  -  T ro is  b rû le u rs  fra n ç a is  su r  le dessus - A llo n g e s  
m o b ile s  - G r i l la d e  in d é p e n d a n te  -  R é g la g e  d a i r  su r 

tra n c lie  - P o r te s  é q u ilib ré e s  à re sso rt

C U I S I N I È R E  “ S P I D E X ” 3

Longueur LargeurDessus.......... 0,945 0,555
F o u r .................... 0,330
G rillade . . . . 0,330
Hauteur utile . .

Profondeur H au teu r

0,445 0,245
0,400 0,165

0,800

—  18 —



CUISINIÈRE “ SPIDEX ” 3
E n

T ro is  b rû le u rs  I ra n ç a is  s u r  le  dessus -  A llo n g e s  m obile 
G r i l la d e  in d é p e n d a n te  -  R é g la g e  d a i r  su r  t r a n e b e  

P o r te s  é q u ilib ré e s  à re sso rt

La « Spidex » N° 3 est munie d'un dessus en fonte et de 
deux allonges mobiles émaillées noir, grilles vernies, dessus à 
trois leux, deux doubles à l avant, un simple à l'arrière, 
alimentés par des brûleurs à couronnes spéciaux pour la 
cuisine française.

Le corps en acier est entièrem ent émaillé blanc à l’exté­
rieur et toutes les parties intérieures sont recouvertes d'une 
masse granitée infusible et inoxydable. Les panneaux sont 
toujours émaillés blanc sans décors.

Portes bombées, équilibrées, à ferm eture autom atique.
Robinetterie de précision avec dispositif de sécurité sur le 

robinet du four.
G rillade en hau t à portée de la main.
Four à rô tir et à pâtisserie en dessous.

ULTIMHEAT®
VIRTUAL MUSEUM
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COUPE DE LA “ S P I DE X"  3
A v e c  b rû le u rs  f ra n ç a is  d u  ty p e  à cec o u ro n n e



COUPE DE LA “ SPIDEX ’’ 3
A v e c  b rû le u rs  fra n ç a is  du  ty p e  à c o u ro n n e

NOMENCLATURE

A. — Allonges de côte mobiles.
1. — Dessus en fonte émail noir.
2. — Grilles de dessus.
3. — Brûleur français à couronne (N. S.).
4. — B rûleur long feu arrière , 
o. — Brûleur de grillade.
G. — Brûleur à couronne.
7. — Rampe d'alim entation de la grillade.
5. — Rampe contournante.
9. — Plafond rayonnant.

10. — Tiroir de propreté.
11. — Cote de grillade à glissières.
12. — Cham bre de circulation.
13. — Côté de four à glissières.
14. — Fond de four à déflecteur, 
io. — Contre-porte de four.
16. — Brûleur inférieur de four.
17. — O uvertures de dégagement.
18. — Robinet de brû leur de four.
19. — Disque moleté de réglage d ’a ir (grand feu).
20. — Disque moleté de réglage d’air (petit feu).
21. — Encadrem ent mobile de portes.

—  -> l —
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E n  a c ie r  -  C in q  le u x  s u r  le  dessus -  G r i l la d e  de cô té  
in d é p e n d a n te  en  lo n te  - U  ne a llo n g e  m oL ile  - R églaççc 

d a i r  su r trn n c lie  -  A v e c  ou sans th e rm o s ta t

C U I S I N I È R E  “ S P I D E X ” 12

D e s s u s ...................
Longueur

0,950
Largeur Profondeur
0,590

Ilau teu r

C o f f r e ................... 0,330 0,450 0,370
G r i l l a d e  . . . . 0,210 0,280 0,170
H a u t e u r  to ta le . . 0,800

_ ->■ >_
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E n  ac ie r

C in q  le u x  s u r  le  dessus -  G r i l la d e  de cô té  in d é p e n d a n te  en  lo n te  
U n e  a llo n g e  m o b ile  -  R é g la g e  d  a i r  s u r  tra n c l ie  -  A v e c  ou 

sans th e rm o s ta t

CUISINIÈRE “ SPIDEX ” 12

La cuisinière « Spidex » X” 12 est toujours fournie : 
Corps émail blanc, ram pe nickelée, dessus émail noir, sans 
therm ostat, panneau de porte blanc uni. quatre brûleurs à cou­
ronnes spéciaux pour la cuisine française.

Sur demande, et m oyennant supplém ent, elle est livrée 
avec therm ostat (voir page 27).

Cette cuisinière perm et de cuire, bouillir, griller, rô tir, 
faire des pâtisseries, et convient pour une famille de 4 à 12 p er­
sonnes. La grillade de côté, entièrem ent indépendante, est ali­
mentée par un brûleur réversible qui forme aussi cinquième 
feu sur le dessus et sert particulièrem ent pour les plats longs 
(poissons) et pour chauffer des fers à repasser grâce au tampon 
spécial qui se place sur la grille.

Robinetterie de précision avec dispositif de sécurité sur le 
robinet du four.

Parois entièrem ent émaillées intérieurem ent et extérieu­
rem ent.

—  2:$ —
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E n  a c ie r  -  U n e  ta  1,1e à  s u i t  ace p la te  m u n ie  de q u a tre  fe u x  v ifs  -  U n  fo u r  
à  rô t i r  av e c  th e rm o s ta t -  U n  fo u r  à  g r i l le r  - R é g la g e  d ’a i r  s u r  tr a n c h e

C U I S I N I È R E  “ S U P R E X "

L argeur Largeur Profondeur Largeur totalesans allonge avec allonges
JLahlc. 0,635 0,835 0,580
C o ffre . 0,500 0,480

Largeur H auteur
U r i l l a d c ................... 0,330 0,245
F o u r ............................. 0,330 0,245
E n c o m b re m e n t to ta l de 1 a p p a r e i l . 1,340 1,250

H auteur

0,740
Profondeur

0,485
0,485
0,675



CUISINIÈRE “ SUPREX ”
E u  ac ie r

U  ne taL le  à su rfa c e  p la te  m u n ie  de q u a tre  le u x  v ils  
U n  fo u r  à rô t i r  av e c  th e rm o s ta t  -  U n  to u r  à g r il le r  

R é g la g e  d a i r  s u r  tra n c l ie

ULTIMHEAT®
VIRTUAL MUSEUM

Lu cuisinière « Suprex » perm et d 'exécuter toutes les 
préparations culinaires. La table émaillée noir est munie 
d 'une allonge amovible. Un plateau de propreté coulisse sous 
les brûleurs et sert à recueillir les sauces ou déchets perdus 
au cours de la cuisson. Sous cette plaque un espace est prévu 
pour faire oflice de cliauIle-assiettes. Entre les pieds de l’appa­
reil, une large table est adaptée et reçoit la vaisselle ou 
ustensiles courants de cuisine. La chaleur du four est réglée 
autom atiquem ent p a r un therm ostat, les parois sont mobiles 
et d’un entretien des plus aisés. Le corps de l'appareil est en 
acier émaillé blanc, in térieu r vitrifié. G arnitures nickelées.

Robinetterie de précision el dispositif de sécurité sur le 
robinet du four.

Q uatre brûleurs sur le dessus du type français à couronnes.
Dans cette cuisinière le four à rô tir et à pâtisserie est placé 

à hauteur des yeux ce qui simplifie considérablem ent la tâche 
de la femme.

ARTHUR MARTIN



E R  M  O S  T
P  o u r iS p id ex  1 2 et iS uprex
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THERMOSTAT
P o u r  S p id e x  ” 12 et iS u p rex

Le « Therm ostat ». ou régulateur tic tem pérature à Linté- 
rieu r du four, possède deux orifices perm ettan t de le relier 
à la conduite de gaz d'un côté quelconque, comme entrée ou 
sortie.

Une vis pour le réglage de la flamme minimum se trouve 
su r le côté opposé à la graduation.

On chauflc le four pendant o à 10 minutes en m aintenant 
l'aiguille du « Therm ostat » sur la graduation 0. Ensuite, 
on règle la vis mentionnée ci-dessus pour que la flamme brûle 
très courte: autrem ent les basses tem pératures de 100 à loO" ne 
pourraient être obtenues.

Si. cependant, dans la marche à petit feu. la tem pérature 
atteinte est trop  basse, la vis peut toutefois être dessérée.

Le « Therm ostat » est muni de dix graduations. Chaque 
division correspond approxim ativem ent au tableau ci-contre 
basé su r une pression de gaz norm ale.

ARTHUR MARTIN



C U I S

A. c o flrc  à gas
I N I È R E 5 0 6
- ï o u r  - G r i l la d e  -  C l ia u l l  e-assiette.s 

T a b le  c l ia u f ïa n te

H auteur Largeur Profondeur Longueur

C o f f r e .................. 0,475 0,340 0,450

D e s s u s  . . . . 0,660 1 ,0 2 0

YX  o u r ................... 0 ,2 2 0 0,340 0,450

H a u t e u r  to ta le . 0,800

» .

-  28 —



CUISINIÈRE 506
m & m
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A  co flr Sa = -  F o u r  
T a b l

-  G r i l la d e  -  C l  îa a l ie -a s s ie tte s  
e c h a u ffa n te

La cuisinière iS" 500. avec le dessus uni, à brûleurs français 
à couronne, la table chauffante, le four à coffre, la grillade et 
le foyer, réunit tous les éléments d'un appareil de cuisine et de 
chauffage complet.

Tous les brûleurs, comme aussi les fours et le foyer, sont 
totalem ent indépendants les uns des autres, perm ettan t ainsi 
de proportionner strictem ent la dépense de combustible aux 
besoins.

Les brûleurs utilisés sont les brûleurs français, spécialement 
adaptés à la cuisine française.

Le grand four à coffre perm et de rô tir  de grosses pièces, 
de griller des quantités de côtelettes, poissons ou biftecks à la 
fois, de cuire du pain  ou des pâtisseries, comme aussi de faire 
sim ultaném ent plusieurs préparations. A cet effet, des tôles 
destinées à étab lir les séparations dans le four sont jointes à 
l'appareil.

Le p etit four du haut est muni d'un plafond-grillade et, 
dans le bas, d'un brûleur-four à rô tir, à cuire ou à faire de la 
pâtisserie.

La cuisinière est toujours fournie avec four chauffe- 
assiettes, dans lequel est maintenue une bonne tem pérature 
p a r trois becs papillons fixés sur un bras tournant en dessous 
du four.

Au plafond du coffre est fixée une tringle sur laquelle 
glisse le crochet qui sert à suspendre le gigot ou toute autre 
pièce à rôtir.

Se fait en bru t ou émail blanc sans plus-value, panneaux 
des portes blancs ou décorés.

—  -29 —
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F O Y E R  R A Y O N N A N T  
“AMÉTHYSTE” 499

A  tu h cs  ré fra c ta ire s
A v e c  d ég ag em e n t - A v e c  ou sans th e rm o s ta t

H auteur Largeur H auteur du  sol Profondeu r Capacitéto tale du corps au bas de la buse aux pieds chauffée environ

0,510 0,470 0,400 0,215 70 ni*

—  30 -



FOYER RAYONNANT 
” AMÉTHYSTE ” 499

A  tu b es  r é f r a c ta i r e s -  A v e c  d ég ag em e n t - A v e c  ou sans th e rm o s ta t

Principales caractéristiques de nos foyers rayonnants :
Hotte. Spéciale garantissant unt' ventilation rationnelle et 

hygiénique de la place.
Brique. En composition réfractaire spéciale, donnant un 

rayonnement considérable.
Tubes réfractaires. D’une forme toute nouvelle, en matière 

réfractaire à incandescence instantanée.
Tringle. En acier. M aintient les tubes à leur place et s'en­

lève facilement.
Brûleur. Fonctionne silencieusement, sans retour de 

flammes à finjecteur. se retourne tout simplement pour obtenir 
l'alim entation à gauche.

Plaque de socle. R épartit l'admission d 'a ir secondaire 
du brûleur. S'enlève sans aucune dilliculté pour le réglage du 
brûleur.

Socle. Protège le parquet e t renvoie la chaleur dans la 
pièce à chauffer.

Béglage. Nos loyers sont tous réglés à une pression de 
o()%, sauf avis contraire.

Le changem ent de réglage est des plus aisé.
Le foyer « Améthyste » se fait dans les teintes evo. evm. 

cgi> (voir page 30 bis).

—  :î i  —  *
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FOYER RAYONNANT “TANAGRA”
A  tu h es  ré f ra c ta ire s  - A v e c  d ég ag em en t 

A v e c  th e rm o s ta t

HpN 11 j  1 1 ÿ'à | jyfî] £ fÀfrf {W) M (aLe* \\frf](A\tm i 1J a ] ;/> Fit:«\fĵ s'lkir]tjjfl |kÿ]k

Nombre 
de leux H auteur Largeur Profondeur H auteurbuse Cube

chauffé

10 0,565 0,510 0,260 0,480 85 né*
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A  tuLo.s ré fra c ta ire s  - A v e c  d ég ag em e n t 
A v e c  th e rm o s ta t

Le foyer « Tanagra » est toujours fourni avec therm os­
tat. Le rôle île cet accessoire est de m aintenir l'appartem ent 
chauffé à une tem pérature déterm inée (Voir pages 34 et 33).

Le brû leur spécial est à dix feux. Le therm ostat est conçu 
de telle façon que l’extinction totale' ne peut se faire qu'avec 
l'aide du rob inet d 'arrêt.

Le « Tanagra » se fait dans les teintes suivantes : evo, cvm, 
egb. cb (voir page 30 bis).

-  :i : i  —
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H E R M O S T A  AMÉTHYSTE ” ET T P O U R  “TANAGRA”



THERMOSTAT POUR “ AMÉTHYSTE 
ET “ TANAGRA ”

La qualité principale d'un bon ehaulfage est d 'être conlinu. 
Par la continuité, la partie interne des parois des pièces 
chaullées prend une tem pérature sensiblem ent égale à celle 
de l’air de ces pièces, d'on l'im pression de moelleux et de 
confortable.

O r, il semble actuellem ent dém ontré que pour être écono­
mique, le chauliage central au gaz doit être interm ittent.

Pourquoi, s’il en est ainsi, faire des installations coûteuses 
de chaudières, tuyauterie et rad ia teu r? ...

Pourquoi ne pas avoir, dans chaque pièce, un loyer rayon­
nai) I à gaz, plus joli d’aspect que le rad iateur à eau chaude?

Pourquoi enfin, ne pas m unir ces rad iateurs de régulateurs 
autom atiques, assurant la continuité du chau liage îles pièces 
qui en seront pourvues et proportionnant la dépense de gaz aux 
pertes par rayonnem ent et autres des dites pièces?

C'est sous cette forme que nous nous sommes posé le pro­
blème que nous avons résolu de la façon suivante :

On est obligé, en France, et particulièrem ent à Paris, en 
raison des dimensions exiguëes des cheminées d 'appartem ent, 
de se chauffer avec des appareils de très petites dimensions. 
La hau teur maximum doit être environ de •')•') centim ètres et la 
largeur maximum de î)0 centimètres.

Jusqu 'à présent, il semblait impossible de réaliser, avec 
de si faibles dimensions, un foyer ayant un rayonnem ent im* 
portant. Avec le foyer « Tanagra », l'écran rayonnant est 
le même que dans les grands foyers, quoique la hauteur totale 
de l’appareil ne dépasse pas oo centim ètres.

Dans ce foyer, la hotte servant à l'enlèvem ent des produits 
de com bustion a été étudiée pour qu'elle intercepte le moins 
possible de rayons chaullants et aussi pour que l'a ir aspiré par 
le tuyau de dégagement ne refroidisse pas le haut de l’écran 
rayonnant

Malgré cela, les produits de la combustion sont entière­
ment aspirés par la cheminée, comme peut le confirmer

ARTHUR MARTIN
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VIRTUAL MUSEUM l'épreuve .au tétrachlorure «h* carbone, le loyer étant, bien 

entendu, raccordé à une cheminée donnant une dépression 
norm ale.

Au surplus, nous avons augmenté le rendem ent de l'appa­
reil en installant en arrière  un récupérateur à ailettes à circu­
lation d 'air.

Cet appareil comporte toutes les commodités exigées des 
usagers. Installation facile, b rû leu r silencieux, facilement 
réversible, avec centrage certain de l injecteur.

A ce foyer « Tanagra » se trouve joint un thermostat 
de précision qui perm et à l’usager de m aintenir constam ment 
l'appartem ent chaude à la tem pérature qu’il désire. De ce fait 
c'est un véritable économiseur (fui devient inséparable du 
foyer à gaz.



P A
D E  N O S

L E T T E
É m a u x  F o n t e

É M A U X  C É R A M I Q U E S

C. V. M. 
V E R T  M A R T I N

C. V. O. 
V E R T  O L I V E

—  3(5 b is  —
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APPAREILS DE CHAUFFAGE 
ET DE CUISINE 

AU COKE, CHARBON ET BOIS
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POÊLES MODERNES “LE SPID1 e t 2
I n té r i e u r  ré f ra c ta i re  - l e u  v if  ré g la b le  - A u  c l ia rb o n , 

c o k e , ko i.s
(  Petit et grand modèle)

Num éros H auteur Largeur D iam ètre de la buse H auteur de la buse Cube cliaullï* environ
1 0,640 0,400 0,088 0,320 80 à 100 m
2 0,735 0,460 0,088 0,390 100 à 125 m

3 8  —



POÊLES MODERNES “ LE SPID " I e t 2
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I n t é r i e u r  r é f ra c ta i re  -  F e u  v if  r é g l a b le -  A u  c h a rb o n , c o k e , Loi

( Petit et grand modèle)

Ce petit poêle, de présentation très moderne, est entière­
ment en fonte. Le chapiteau ouvrant, monté sur charnières, 
découvre un dessus muni d'un très large tam pon de chargem ent 
qui perm et l'introduction aisée de tous combustibles, telles dos 
bûches de dimensions respectables. Ce tampon est renforcé 
d’un loquet em pêchant son ouverture, d’où maximum de 
sécurité.

Des m atériaux réfractaires, placés dans la zone de combus­
tion où la tem pérature est la plus élevée, évitent toute détério­
ration de la fonte.

L 'encom brem ent de cet appareil est très faible malgré sa 
grande puissance de chaull'e. Se place devant n 'im porte quelle 
cheminée.

L’enveloppe extérieure perm et une circulation d 'air, qui 
s 'in troduit par les trous triangulaires du bas de la façade*, et 
s'échappe échaudé par ceux du dôme. Provoque donc un 
refroidissem ent de l'émail, p rocurant un rendem ent calorifique 
très élevé de l’appareil.

Le dessus du chapiteau à forme plate peut recevoir un 
récipient à tenir au chaud.

Le « Spid » se fait dans les teintes suivantes : evo, cvm. 
cgb, cb (voir page 36 bis).

—  3 0  —
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H a u t e u r  H auteur buée
Sans socle de parquet

Avec socle de 
parquet

Largeur Profon­deur
Sans 

socle de parquet
• Avec 

socle de parq  net
Cube c lia il Ile 

environ

N ” 1 0,550 0,570 0,450 0,300 0,260 0,300 90 nv*

N ° 3 0,670 0,690 0,540 0,360 0,350 0,370 120 m :

—  10 —



F e u  vi.siLle e t c o n tin u  
( Petit et grand modelé)

CHEMINÉES ROULANTES
“ RADIANTES ” 1 «  2

D'un aspect gracieux et décoratif, nos cheminées roulantes 
« Radiantes » sont des appareils hygiéniques. Le dégagement 
des produits de la combustion est largem ent assuré, et des 
joints d 'am iante assurent la ferm eture herm étique de toutes 
les issues.

Le réglage s’opère exclusivem ent par la ventouse placée 
sur la porte du cendrier : il perm et d 'obtenir à volonté un 
rayonnem ent très puissant ou très doux. Le décendrage est 
obtenu p ar la m anœuvre de gauche à droite de la targette 
reliée à la grille de fond mobile et qui déborde sous la porte à 
micas.

Pour cet appareil nous recom mandons I anthracite.
Nos « Radiantes » se font en b ru t ou émaillées dans les 

teintes suivantes : evo, cvm, cgb, cb (voir page 36 bis).
Nos «R ad ian tes»  Nos 1 et 3 peuvent être livrées moyennant 

plus-value avec entourage et socle de parquet.

—  H  —
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C H E M I N É E S  R O U L A N T E S
“ R A D I A N T E S ” 6 et  7

F e u  v is ib le  e t  c o n tin u
( Petit et grand modèle)

H a u t e u r  H auteur buse
Sans socle de 

p arquet
Avec socle de 

parquet
Largeur Profon­deur

Sans socle de parquet
Avec 

socle de parquet
Cubechaufféenviron

N "  6 0,590 0,620 0,465 0,370 0,295 0,325 90 ni3

N "  7 0,690 0,720 0,540 0,400 0,335 0,365 120 m 3
Buje orale de °>°77 X d , / j /

e-



F e u  v is ib le  e t c o n tin u  
( Petit et grand modèle)

CHEMINÉES ROULANTES
“ RADIANTES ” 6 et 7

Pour suivre les évolutions <lu goût actuel, nous avons été 
amenés à créer un modèle de « Radiante » stylisé genre 
« Arts Décoratifs ». qui a sa place toute indiquée dans un 
in térieu r moderne.

Nous basan t sur les principes de construction de nos 
« Radiantes » unies et décorées, nous avons fait des « Ra­
diantes » Nos 6 et 7. des appareils puissants et hygiéniques.

Ils possèdent les mêmes caractéristiques que nos 
« R adiantes» Nos 1 et3 . Réglage par ventouse, joints d 'am iante, 
zone du foyer en briques réfractaires.

Ces deux cheminées X"ÿ (> et 7 sont spécialement conçues 
pour b rû ler l ’anthracite qui est le combustible idéal. Elles 
sont livrées d'office avec entourage et se font en b ru t ou émail 
evo, evm. cgb, cl » (voir page 3 (ibis).

—  4 3  —
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VIRTUAL MUSEUM P L A Q U E S  E X T E N S I B L E S  ET POSTE D’INSTALLATION

0,780 0,000 0,700



PLAQUES EXTENSIBLES
ULTIMHEAT®
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Perm ettant l’application des appareils à dill'érentes ouver­
tures de cheminées. Une glissière munie d’un trou, se monte 
ou se descend à volonté pour perm ettre l’adaptation de la buse 
d’évacuation de tout appareil.

Une vanne à charnières, placée au bas de la plaque, assure 
la m arche régulière des appareils.

(les plaques sont établies spécialement pour placer les 
« Radiantes » et les poêles « Spid » devant les cheminées des 
appartem ents parisiens.

POSTE D INSTALLATION
De même que dans les plaques ci-contre, ce poste est muni 

d’une glissière à trou, lequel doit recevoir la buse d’évacuation, 
et aussi d 'une vanne à charnières assurant un tirage régulier.

— io —
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PLATEAUX DE PARQUET
ULTIMHEAT®
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('.os plateaux de parquet sont destinés à isoler un appareil 
du sol: ils surélèvent l’appareil et sont en même temps du 
plus joli ell'et. Ils sont fourni dans les teintes suivantes : cvo. 
cvm. cgb et cb.

SOCLE DE PARQUET
Ces socles sont spécialement destinés aux « Radiantes ». 

Ils complètent adm irablem ent l'appareil lorsqu’il est utilisé 
avec entourage.

PORTE-BOUILLOTTE
Perm et de placer une bouillotte sur une « Radiante » 

et d’assainir ainsi l'atm osphère p a r l'évaporation de l'eau.

V7 —
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C U I S I N I È R E  M I X T E  “ S U C C U L A ” 6 .3 1 0
E n lon te  ém aillée - A u  gaz ou au  charbon  - C offre à gaz à rô t ir  e t à  g rille r 
D eux  b rû leu rs  fra n ç a is  su r le dessus - F o u r  à  rô tir  au  charbon  - E tu v e  chauffe- 
assiettes - T irage  d irec t et renversé  - B use dessus e t  d e rriè re  - A vec ou sans chaudière

H a u t e u r  . . 
B u se  . . . .

Corps
0 ,5 8 0

Totale
0 ,8 0 0

H auteur Diamètre Long. Largeur P rofond

0 ,0 4 0 0 ,1 1 5
1 ,00 0  0 ,6 4 0D e s su s  . . .

C o f l r e  à  ga=. 0 ,3 3 0 0 ,2 8 0  0 ,4 2 0
H auteur L argeur Profond. 1 X. S. i  X. S. G rille Foui-

C o n s . a p p ro x . L r t i l . 
F o u r  à  c l ia rb o n  . . . 
E t u v e .............................

0 ,2 0 0
0 ,1 3 0

0 ,2 8 0
0 ,2 8 0

0 ,4 2 0
0 ,4 2 0

51 0  700 550 850
Tuyau à ’alim enta tion  . 

y!-l De pouce

—  4 8  —
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E n  to n te  ém a illée  - A u  gaz ou au  c n a rL o n  
C o f lr e  à g a ;, à r ô t i r  e t à g r i l le r  - D e u x  I r û l e  u rs  fra n ç a is  s u r  le  
dessus - F o u r  à r ô t i r  au  c lia rlio n  - É tu v e  c lia u f le -a s s ie ttc s  

T ira g e  d ire c t  et re n v e rsé  - B u s e  dessus et d e rr iè re  
A v e c  ou  sans c l ia u d iè re

La disposition de cette cuisinière est comprise de telle 
façon que les deux parties (gaz. charbon), totalem ent indépen­
dantes l’une de l’autre, puissent être employées ensemble ou 
séparém ent. La m arche au gaz est particulièrem ent recom m an­
dée pendant l’été pour m aintenir la fraîcheur de la cuisine 
alors que la m arche au charbon est utilisée de préférence pen­
dant l’hiver pour le chauffage même de la cuisine.

La cuisinière « Succula » G.310 type « Paris » est 
toujours fournie : Email blanc carrelé. Panneaux blanc uni. 
Sans chaudière. Cadres, encadrem ents de portes et garni­
tures nickelés. Pot ovale à l’usage du charbon. Porte de foyer 
pleine. Sur demande, la « Succula » N° 6 .3 1 0  « Paris » peut 
être fournie avec foyer rectangulaire extensible au bois (bûches 
de 33 centimètres) et charbon. M oyennant plus-value, elle peut 
recevoir une chaudière affleurante, sans panache, d’une conte­
nance de 10 litres environ. Cette chaudière est chauffée par 
la partie  charbon. La casserolerie de ce modèle comprend : une 
tôle réflecteur bombée avec poignée; une tôle réflecteur à trous: 
un plateau lèchefrite; une poignée lèchefrite; un gril rigide; 
un crochet à viande.

—  4 9  -
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E n  to n te  q u a d r i l lé e ,  ém a illée  
P o t  ro n d  à  g u e u la rd  d e  c h a rg e m e n t -  T ira g e  d ire c t et 

r e to u r  de flam m es - JBuse dessus e t d e r r iè re  
P o r te s  é q u ilib ré e s  - A v e c  ou sans c h a u d iè re

CUISINIÈRE AU CHARBON 6.109

Corps Totale Hauteur Diamètre Long. Largeur Profond
H a u t e u r  . . 0 ,0 8 0 0 ,80 0
B u s e  . . . . 0 ,6 6 0  0 ,1 1 8
D e s s u s  . . . 0 .8 1 0 0 ,6 2 5
G r a n d  to u r  . 0 ,2 5 0 0 ,3 3 0 0 ,4 0 0
E t u v e  . . . 0 ,1 5 0 0 ,3 3 0 0 ,4 0 0

Capacité chaudière : w  litres environ
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CUISINIÈRE AU CHARBON 6.109
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VIRTUAL MUSEUM

E n  to n te  q u a d r i l lé e , ém ai liée
P o t  ro n d  à g u e u la rd  de c h a rg e m e n t - T ir a g e  d ire c t e t re to u r  
de flam m es - B u s e  dessus e t d e r r iè re  - P o r te s  é q u ilib ré e s  

A v e c  ou sans c h a u d iè re

Sauf mention spéciale la cuisinière N" (j. 109 est toujours 
fournie émaillée blanc (corps et pieds) et panneaux des portes 
blanc uni. Barre contournante, garn itu res, colonnes, cadres et 
encadrem ents des portes, poignées, boutons et robinets 
nickelés.

Sur demande, (die peut être livrée avec chaudière affleu­
rante ou sans chaudière.

M oyennant plus-value, elle est livrée avec bac charbonnier 
roulant.

—  51
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C U I S I N I E R E  A  F O Y E R  R E C T A N G U L A I R E  6 .1 2 0

E n  to n te  q u a d r i l lé e , ém a illé e  - F o y e r  tra n s fo rm a b le  bois e t c h a rb o n  
T ir a g e  d ire c t  e t re to u r  de flam m es -  R u se  dessus e t d e r r iè re  -  P o r te s  

é q u ilib ré e s  -  A  v ec  ou sans c h a u d iè re

Corps Totale Hauteur Diamètre Lon­gueur Largeur l*j-o-foinleur
H a u t e u r  . . 
B u se  . . . .  
D e s s u s  . . .

0 ,5 8 0 0 ,8 0 0
0 ,0 6 0 0 ,1 1 8

0 ,8 1 0 0 ,6 2 5
G ra n d  to u r  . 0 ,2 5 0 0 ,3 5 0 0 ,4 0 0
E t u v e  . . . 0 ,1 5 0 0 ,3 3 0 0 ,4 0 0

Capacité chaudière : 10 h/re-f environ
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A FOYER RECTANGULAIRE 6.120
E n  to n te  q u a d r i l lé e ,  é m a illée

F o y e r  tra n s fo rm a b le  bois e t c l ia rb o n  - X ira g e  d ire c t e t r e to u r  
d e flam m es - B u se  dessus e t d e r r iè re  - P o r te s  é q u ilib ré e s  

A v e c  ou  sans c h a u d iè re

Sauf mention spéciale la cuisinière K" G, 120 est toujours 
fournie émaillée blanc (corps et pieds) et panneaux des portes 
blanc uni. B arre contournante, garnitures, colonnes, cadres, 
encadrem ents dépo rtés, poignées, boutons et robinets nickelés.

Sur demande la cuisinière N" G.120 peut être fournie avec 
chaudière affleurante ou sans chaudière.

M oyennant plus-value portée au tarif, elle peut recevoir 
un bac charbonnier roulant (voir page 58).
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C U I S I N I È R E S  “ F U R N A ” tYPe “ N O R D - P A R I S ’’
E u  fo n te  ém a illée . P o t  o v a le  au  c h a rb o n . T ir a g e  d ire c t et r e to u r  
de flam m es. R u se  dessus, d e  cô té  e t d e r r iè r e .  P o r te s  à c o n tre ­
p o id s . A v e c  c l ia u d iè re  e t t r ie u r  de c e n d re s . B a r r e  d e v a n t s e u le m e n t.

H auteur 15use ovale Dessus
Corps Totale H auteur D iam ètre Longueur Largeur

N "  6 . 1 2 7 0,665 0,800 0,680 100x97 0,760 0,570
N 1’ 6 . 1 3 2 0,665 0,800 0,680 190 x97 0,860 0,570
N »  6 . 1 3 3 0,665 0,800 0,680 190x97 0,760 0,570

G r a n d f o u r E tuve Gonten.
H auteur Largeur Profond. H auteur Largeur Pro fond. chaud.environ

N ° 6 . 1 2 7 0,240 0,300 0,435 0,175 0,300 0,435 8 lit.
N " 6 .1 3 2 0,240 0,350 0,435 0,175 0,350 0,435 10 lit.
N ” 6 . 1 3 3 0,240 0,350 0,435 0,175 0,350 0,435

--- OÏ



CUISINIÈRES “ FURNA 
TYPE “ NORD-PARIS
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E n  to n te  é m a illée
P o t  o v a le  au  c lia rL o n  - T i r a g e  d ire c t  e t r e to u r  de flam m es 
Bu.se dessus, de co té  e t d e r r iè re  - P o r te  de to u r  à c o n tre p o id s  
e t p o r te  d é tu v e  à fe rm e tu re  a u to m a tiq u e  - A v e c  c l ia u d iè re  e t 

t r ie u r  de ce n d re s  - B a r r e  d e v a n t se u le m e n t

N 0.127 et X 0.i:Jâ
Saul' m ention spéciale, la cuisinière X" (i. 127 est livrée dans 

la teinte cvm ou cgb. la cuisinière X (5.132 en cvm seulement 
(Voir page 3(5 bis), boutons des portes aubergine, encadrem ents 
des portes de four et d ’étuve nickelés, chaudière affleurante, 
pot ovale à l'usage du charbon, porte de foyer pleine.

Sur demande, elle peut être fournie avec foyer transfor­
mable bois et charbon, encadrem ents des portes de four et 
étuve émaillés.

M oyennant plus-value, elle reçoit un panache nickelé à la 
chaudière.

X° 0.133
La cuisinière « Furna » X 0.133 a les mêmes dimensions 

extérieures et caractéristique que la cuisinière X '0.127 « Paris », 
mais ne possède pas de chaudière. Les fours et étuves ont les 
mêmes dim ensions que la cuisinière X" 6.132.

Le type « Paris » est livré avec pot ovale au charbon seu­
lement. porte de foyer pleine.

Ce modèle est émaillé cvm, boutons aubergine, garnitures 
nickelées comme le modèle X" 0.127.

Sur dem ande le type « Paris » peut recevoir un foyer 
extensible.

ARTHUR MARTIN
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VIRTUAL MUSEUM C U I S I N I È R . E  “F U R N A ” 6.140

AVEC C H A R B O N N IER

> ,

F o n te  ém aillée - P o t ovale  p o u r le c harbon  - T irage  d irec t et 
re to u r de flam m es - Buse dessus e t d e rriè re  - P o rte  à contrepoids 
avec chau d iè re  e t tr ie u r de cendres - B a rre  dev an t seu lem ent

DessusLong. Largeur
N  6.140 0,760 0,570

H auteur
totale
0,600

I Lautcur
0,240

F ourLargeur Profond.
Contenancechaudièreenviron

0,300 0,435 » l i t r e s

—  5 6  —
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i  o n te  
r e t o u r  
A v e c

IS  I N I  E R E  “F U R N A ” 6.140 
AVEC CHARBONNIER

ém a illé e  - P o t  o v a le  p o u r  le c h a r b o n  - T ir a g e  d ire c t e t 
de flam m es - B u se  dessus et d e r r iè re  -  P o r te  à c o n tre p o id s  

c h a u d iè re  e t t r ie u r  de c e n d re s  - B a r r e  d e v a n t s e u le m e n t

S au f m en tion  spécia le , la  cu is in iè re  " G. 14(1 e s t  liv rée  d a n s  
la te in te  cvm  ou cgb, en cad rem en t de p o r te  de fo u r ém aillé 
d a n s  la  m êm e te in te , b o u to n s  de p o r te s  au b erg in e . C h au d ière  
a ffleu ran te . P o t ova le  à l’u sage  du  ch a rb o n . P o rte  de fo y er 
p leine.

E lle co m p orte  u n  v a ste  c h a rb o n n ie r  m on té  su r  rou leaux  
p o u r  p e rm e ttre  son d ép lacem en t facile.

Ce m odèle co n v ien t ad m ira b lem en t aux p e tits  a p p a r te ­
m en ts  p a ris ie n s .

ARTHUR MARTIN



ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM BAC CHARBONNIER ROULANT

C o r p s  tô le  g a lv an isée  - D e v a n tu r e  fo n te  n ic k e lé e

Le bac  ch a rb o n n ie r  ro u la n t es t com posé de deux co m p ar­
tim en ts, l’un d e stin é  à recev o ir le bo is  qu i, placé sous l'é tuve , 
sèche trè s  rap id em en t, l’a u tre  p o u r  le ch a rb o n .

M onté s u r  ro u le tte s  caou tch ou tées, il ne laisse aucune 
trace  su r  le p a rq u e t e t ne d é té rio re  p as  celui-ci. son dép lace­
m en t se fa it silencieusem ent.

C et accesso ire  com plète  ad m ira b lem en t la cu isin iè re . 
C o nv ien t p a rtic u liè rem e n t aux  p e tits  locaux où l'on  d ispose de 
peu de p lace. Il su lïit de ra p p e le r  le num éro  de la cu isin iè re  
au qu e l il est destiné .
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